Sanat ve Tasarim Fakiiltesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimii
2019 Ana Miifredat

Genel Toplam Ders Adedi : 49  T:113 U: Kredi : 149 ECTS: 240 T+U: 174
1. YARIYIL 2. YARIYIL
No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS
1 61000101 Tdrk Dili-1 2 00 2 61000102 Tirk Dili-ll 2 00 2 2
2 61000103 Atatirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-I 2 00 2 2 2 61000104 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-I 2 00 2 2
3 69001103 ingilizce-I 2 00 2 3 3 69001104 ingilizce-Il 2 00 2 3
4 60401101 Yiyecek igecek Kiltiirii 300 3 4 4 60401102 Gida Teknolojisi 300 3 4
5 60401103 Gida Hijyeni ve Sanitasyonu 300 3 4 5 60401104 Profesyonel Mutfak Uygulamalari-l 2 2 0 3 6
6 60401105 Gastronomiye Giris 3 0 0 3 5 6 60401106 Mutfak Tasarimi ve Yonetimi 3 00 3 5
7 60401107 Mutfak Terminolojisi ve Matematigi 3 0 0 3 5 7 60401108 Saglikh Beslenme 2 1 0 3 5
8 60401109 Beslenme ilkeleri 3 00 3 5 8 60401110 Mutfakta Saglk ve Is Givenligi 3 00 3 3
Toplam 21 0 0 21 30 Toplam 19 3 0 21 30
3. YARIYIL 4. YARIYIL
No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS
1 61000105 Bilgi ve lletisim Teknolojileri 2 00 2 2 1 69001106 Ingilizce-IV 3 00 3 5
2 69001105 Ingilizce-.lll 3 0 0 3 5 5 Mesleki Ingilizce-I 0 >
3 Mesleki Ingilizce-I 2 00 2 3
— 3 Ekmek ve Unlu Mamuller 2 3 6
4 Besin Kimyasi 2 00 2 3
Profesyonel Mutfak 4 Yiyecek igecek Servisi Teknikleri 210 3 4
5 2 20 3 6
Uygulamalari-Il
6 Tirk Mutfagi Uygulamalari 2 2 0 3 6 5 Restoran Tasarimi ve Yonetimi 3 00 3 3
7 Men Planlama ve Tasarim 3 00 3 5 6 Gastronomi ve Adab-1 Muaseret 3 00 3 3
Toplam 16 4 0 18 30 7 Fransiz Mutfagi Uygulamalari 2 20 3 6
Toplam 17 5 0 20 30
5. YARIYIL 6. YARIYIL
No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS
1 Gida Mevzuati 3 0 0 3 5 1 Ispanyol Mutfagi Uygulamalari 1 30 3 6
Yiyecek igecek - - - —
2 Hizmetler Yénetimi 3 00 3 5 2 zgﬁgﬁ:'l-ilgecek Maliyet Kontrolli 300 3 4
3 Italyan Mutfagi lUyg%JIamaIarl 1 3 0 3 5 3 icki Kaltird 3 0 0 3 2
4 gastac:!llE)Teklr:klen " Dors 1 1 2 g 2 g 4 Gastronomi ve Toplum 3 00 3 4
] SengI! Ders Havuzu— (Ders 1) 5 Secgmeli Ders Havuzu-1I (Ders 1) 1 3 0 3 6
6 egmeli Ders Havuzu-| (Ders 2) 130 3 5 6 Sec¢meli Ders Havuzu-II (Ders 2) 13 0 3 6
Toplam10 11 0 17 30
Toplam 12 9 0 18 30
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7. YARIYIL 8. YARIYIL
No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS No Ders Kodu Ders Adi TUL Kredi ECTS
1 Asya Mutfaklari Uygulamalari 1 30 3 6 1 Secmeli Ders Havuzu-IV(Ders 1) 620 0 16 30
2 Diinya Mutfak Kiltrleri 3 00 3 5 Toplam 6 20 016 30
3 Yiyecek igecek Otomasyonu 3 00 3 5
4 Gida Igletmelerinde Tedarik Zinciri 300 3 4
Yonetimi
5 Segmeli Ders Havuzu-Ill (Ders 1) 1 30 3 5
6 Segmeli Ders Havuzu-lIl (Ders 2) 1 30 3 5
Toplam 12 9 0 18 30
Segmeli Ders Havuzu-I (5. Yariyil) Secgmeli Ders Havuzu-Ill (6. Yaniyil)
No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS
1 Saucer ve Entremetier 130 3 5 1 Fonksiyonel Besinler ve Saglik 130 3 6
Uygulamalari 2 Veiet Mutfak Uygulamal 130 3 6
ejetaryen Mutfal amalar!
2 Yoresel Mutfak Uygulamalar 1 3 5 jeTaTy you I
— 3 0 3 3 Garde Manger Uygulamalari 130 3 6
3 Kahve Kulturt ve Uygulamalari 1 5 - — .
4 Organik Gida Uretimi 130 3 6
4 Mutfak Akimlari ve Etkilesimleri 1 30 5 5 Gida Formiilasyonlari ve Duyusal 1 3 0 3 6
5 Kahvalti ve Brunch Uygulamalarr 1 3 0 3 5 Analiz
6 Gastronomide Renkler, Sekillerve 1 3 0 3 6
6 Gida Cografyasi ve Rotalari 130 3 5 Tasarimlar
Banket Organizasyonlari ve 130 3 6
7 Yenilebilir Bitkiler 130 3 5 7 Etkinlik Y6?1etimi y
- N iisi 1 3 0 3 6
8 Gulney Amerika Mutfak 130 3 5 8 Fermantasyon Teknolojisi
Uygulamalari
Se¢meli Ders Havuzu-lll (7. Yanyil)
No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS
1 Pastacilikta Tasarim ve Modelleme 1 3 0 3 5
2 Sarap ve Gastronomi 13 0 3 5
3 Yiyecek Stilistligi 1 3 0 3 5 .
" Bar ve Mixology T3 o 3 s Sec¢meli Ders Havuzu-IV (8. Yanyil)
5 Gida Politikalari ve Diizenlemeler 1 3 0 3 5 No Ders Kodu Ders Adi T U L Kredi ECTS
6 Cikolata 1350 3 5 1 is Baginda Mesleki Uygulamalar 6 20 0 16 30
7 Gida ve Medya 130 3 5 2 Bitirme Projesi 6 20 0 16 30
8 Kuzey Amerika Mutfak 130 3 5 3 isletmelerde Kadrolu Caligmak 6 20 0 16 30
Uygulamalari
9 Molekiiler Gastronomi 130 3 5
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